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（東京大学大学院農学生命科学研究科
附属生態調和農学機構
環境と食の研究に新風を
基礎とフィールド領域准教授）
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聞いてみよう！

ポストハーベストってなあに？
～収穫からお口に入るまで～
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食卓を彩る野菜や果物などの多くは収穫された場所から離れたと
ころへ運ばれて消費者に届きます。その間に水分が失われたり、味
や栄養分が変化したり、菌が付着することもあります。

収穫からお口に入るまでの間、鮮度を保持
し、美味しさや食感、そして安全を確保する
ための研究や使われている技術などについて、
東京大学大学院農学生命科学研究科附属生態
調和農学機構の安永さんに話していただきま
す。
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このチラシの一番下にあるURLからホームページをご覧になり、第3５回サイエンスカフェの
お知らせページにある「お申し込みはこちら」からお申し込みください。
締め切りは 2018年7月22日(月)です。開催の2~5日前に詳しいご案内メールをお送りします
ので、メールアドレスは正確にご入力ください。センターよりお知らせメールを正しくお送り
いたしましても、お申し込みされた方のメールの設定により届かない場合があるようです。ド
メイン名「frc.a.u-tokyo.ac.jp」からのメールを受信できるよう、あらかじめ設定のご確認を
お願いいたします。
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ご不明な点は、メール等でお問い合わせください。

食の安全研究センター
ホームページ
QRコード


